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“Forais de Penafiel” prepara internacionalizagao em 2006

Dificuldade nos canais de distribuicdo do mércado

O vinho verde “Forais
de Penafiel” esgotou nos pri-
meiro dois anos de produ-
¢30. Em 2004 vendeu cerca
de 7 mil garrafas e as 15 mil
garrafas deste ano estdo a
ser vendidas rapidamente.
Em 2006 serao produzidas
50 mil garrafas. A multipli-
cagao da produgdo vai ao
. encontrodo objectivode ex-

portagdo do vinho jd no pro-

- ximo ano, revela o produtor
e responsavel pela empresa

promotora da marca. Paulo

Santos, a “Vida Economi-
ca” que Galiza e Brasil sdo
destinos com os quais j4 fo-
ram feitas negociagdes. Na
mira estd o mercado Estados
Unidos. ;

“Forais de Penafiel” é
produzido e comercializado,
nas versoes verde branco e

tinto, pela empresa Loja do
Vinho. Paulo Santos refere -

' tratar-se de um vinho produ-
zido numa area de 10 hecta-

res de vinha na regido de
Sousa e salienta a utilizacio
de uvas seleccionadas, sen-
do o vinho dirigido a um
mercado especializado.

A Camara Municipal de
Penafiel colabora na pro-
mogdo do “Forais de Penafi-
el” de acordo com a sua es-
tratégia de valorizagdo dos
produtos regionais e divul-
gacao do concelho através
das suas tradigbes: gastro-

_ nomia, festas, romarias, pa-

trimonio e vinhos. A esco-
lha da propria marca “Forais
de Penafiel” vem, alids, na
sequéncia dos 486 anos do
primeiro foral da Terra de

“ Penafiel - outorgado pelo

Rei D. Manuel I em 1519 -
comemorados no passado
dia 1 de Junho.

A Loja do Vinho, para
além da sua vocagao comer-
cial, de venda de vinhos e
produtos a ele associados,
pretende, através do recém--

. vasde vinhos, cur-

- tras actividades.

criado Saca-Ro-
lhas Clube, pro-
MOoVer 0 Convivio
enire os aprecia-
dores do vinho,
organizando pro-

sosdeandlise sen-
sorial, jantares te-
maticos, visitas
guiadas, “rally-
papers”, entre ou-

“Forais de Pe-
nafiel” branco
apresenta cor e
aroma citrinos
com algumas no-
tas tropicais. Ma-
cio e equilibrado,
tem um final de
boca longo e per-
sistente. Acompa-
nha bem saladas,
pratos de peixe ou marisco e
carnes brancas. O verde tinto
¢ adequado para carnes regi-
onais e queijos, apresenta cor

p

no proximo ano.

aaroma de frutos vermelhos.
Na boca € macio, equilibra-
do, com taninos redondos e
aveludados.




