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Y015 considerado wm ano normal a nivel de yolame de producao ¢ muito hom

Mil toneladas paragao e selecao dos resi-

de desperdicios duos (peles, caules e se-
mentes) e 0s encaminha de-

A Adega Cooperativa Regio- pois para fabricagao de pro-

nal de Mongao produz a cada
vindima cerca de um milhao
de quilos de desperdicio de
uva. Apos prensagem dos
cachos, o bagago é vendido
para uma destilaria de Avei-
ro, que se encarrega da se-
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dutos come aguardente ba-
gaceira e artigos de cosme-
tica. "A grainha é muito valo-
rizada em Espanha, por
exemplo, para fabricar cre-
mes de beleza”, revela Ar-
mando Fontainhas,
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Uvas de Alvarinho sao

as mais caras do pai

Ana Peixoto Fernandes de 5,6 milhdes quilos, de Trajadura g Da vindima sairﬁo
locais@jn.pt 850 mil quilos e de tinto 1,5 mi- ri i

. lhoes. Em relacao ao ano passado, i gs primeiros i
» A vindima na sub-regiio de ¢é um aumento global de 20%", re- vinhos de lote
Mongio e Melgago apanhou chuva  fere Armando Fontainhas.
nos primeiros dias, mas nio a sufi- Arececio de uvasna adega con- ® Em resultado do acordo de

ciente para fazer cair por terra a ex-
petativa dos produtores de Alvari-
nho: a colheita serd uma das me-
Ihores. Em qualidade, desde 2000.
Este ano, devido a um acréscimo na
quantidade, o preco da uva devera
sofrer “uma ligeira descida”. Ainda
assim, a Adega Cooperativa Regio-
nal de Mongdo, amaior das 17 dare
gido demarcada dos vinhos verdes
- “representa mais de 50% do volu-
me total de faturacio” -, garante
que a uva de Alvarinho “continua a
ser a mais cara do pais”.

“Em relagdo a resto do pafs a di-
ferenca de preco € imensa. A uva

tinuara até dia 7, mas este respon-
savel classifica, desde jd, 2015 como
“um ano normal a nivel de volume
de produgio e muito bom a nivel de
qualidade”. “A uva tem uma quali-
dade fantdstica, vé-se aqui cachos
de Alvarinho lindos. Ndo sdo ama-
relos, nem dourados. Sdo rosados”.

Com a colheita deste ano, aade-
ga espera introduzir ne circuito de
comercializagao cerca de 5,5 mi-
Ihdes de garrafas. Quanto ao valor
a pagar pela uva, Fontainhas refe-
re: “A adega s apresenta a tabela
de preco depois da vindima, de ver
a quantidade e o rendimento que

alargamento do Alvarinho em vi-
gor desde 1 de agosto, deverdo
aparecer “Jd na colheita de 2015
vinhos de lote, por exemplo
‘Loureiro+Alvarinho’ em varios

- pontos da regido”. Segundo a
. Comissdo de Viticultura da Re-
. gido dos Vinhos Verdes”, o acor-

do "tem a sua aplicagao gradual

. no tempo em mais de uma déca-
' da”, mas esta serd uma altera-

¢30 imediata, a que se junta
também o aumento do lote mini-
mo de Alvarinho. (...) Sempre

. gque se mencione a palavra Alva-
. rinho (no rétulo), mesmo que em

Alvarinho (com mais de 12 grausde  deu em mosto, mas este ano talvez . lote, a presenca desta casta é
dlcool) é de longe a mais bem paga.  baixe um bocadinho”. : pelo menos 30%", refere infor-
Na regido do vinho verde a uva é Esta é a primeira vindimaapés a : macso enviada pela CVRVV ao
paga entre 35 e 45 céntimos. No  entrada em vigor das novas regras, * IN. Quanto a quantidade de uva
Alentejo, é muito barata e no Dou- em que o produtor de qualquer . Alvarinho produzida em 2015
roado vinho porto é cara, masado  ponto da regido dos vinhos verdes fora da sub-regido de Moncio e
Alvarinho ¢ mais”, afirma o presi- pode utilizar uvas Alvarinho com - Melgaco, a comissao refere que

dente da adega, Armando Fontai-
nhas. Em 2014, a adega pagou 1.15
euros por quilo.

“De Alvarinho, a nossa perspe-
tiva entre os dois polos da adega
(Mongio e Melgago) ¢ de rececao

outra casta no rétulo como vinho
verde. Nos monovarietais nao
pode. apenas ¢ permitido na sub-
-regidao Mongio/Melgaco. Daqui a
seis anos, entra em vigor a totalida-
de do acordo.

A entrada do circuito, um posto para aferir a qualidade e grau alcodlico das uvas

“dependera de negdcios de ven-
da de uva e vinhos que, em mui-

- tos casos, ainda ndo ocorreram’’.
- A producdo global de vinho ver-

de “aumentara cerca de 15%

; face ao ano passado”,
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A qualidade da uva estd boa.
O grau alcoélico estd em mé-
dianos12,4. A uva estd a vir
mais madura, muito limpa
e sem podre”

Marcie Lourenco

técnico
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A uva esti boa e esperamos

que produza um bom vinho.
0 mosto estd mais equilibra-
do do que em 2014: mais 41-

cool, menos acidez”

José Anténie

endlogo

Al
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Da longa fila
de tratores ao copo
de vinho na mesa

FELGUEIRAS Cheira a mosto, a
uvas esmagadas. H4 vinho a cami-
nho, na longa fila de tratores, carri-
nhas e camionetas a entrada da
cooperativa Terras de Felguei-
ras/Caves Felgueiras, CRL. Emilia
Martins lanca um braco mecéanico a
cada trator que para em frente ao
contentor branco, perdido na subi-
da de calcada. A sonda entra nos
cachos a turbinar. “A primeira
amostra ¢ para lavar a maquina. A
segunda d4 o teor de dlcool aproxi-
mado das uvas”, diz .

O mostrador digital regista 9,60
e desperta um sorriso em José Dias
da Cunha. “Para Azal é bom". Ou-
tras castas, como Loureiro ou Alva-
rinho, tém mais dlcool. Satisfeito,
José volta para o trator, & espera
para saber em qual dos quatro te-
goes vai descarregar: um para as
uvas com mais dlcool, dois para as
outras e um para o tinto.

Na cabina envidracada do cen-
tro de comando j4 piscou no com-
putador o teor alcodlico, acastaea
identificacdo do produtor. "Com
este sistema podemos saber de
onde vieram as uvas que fazem um

" determinado lote de garrafas”, ex-
plica Abilio Pedro. Ao lado, Fitima
Camelo vai-se dividindo, passa re-
cebidos entre sinaisde *OK" com o
polegar e movimentos bracais a
orientar os tratores, 250 a 300 por
dia, pesados com as uvas e vazios.

« “A diferenca ¢ paga em funcio do
- grau de dlcool registado” 4 entrada.

As uvas sdo despejadas num tegdo
e um sem-fim leva os cachos para
o0 esmagador: engaco paraum lado,
bagos para outro, 0 processo vinico
As uvas tintas fermentam com
os bagos, cinco a seis dias. “A peli-
cula é que Ihe dda cor”, explica Pe-
dro Martins, técnico de Adega. As
uvas brancas passam duas a trés
horas nas prensas pneumaticas. O
barulho é industrial, os bagos saem
esmagados, secos. O mosto vai fer-
mentar, cerca de 10 dias, em cubas
de inox com uma cinta refrigerado-
ra, que mantém a temperatura
abaixo dos 16 graus Celsius.

Cinco milhdes de litros

Quando o processo quimico de de-
gradagio do agucar em dlcool ter-
mina, hd vinho. Vai pela tubagem
para aantiga da Adega Cooperativa
de Felgueiras, construida em 1957.
Recuperadas, reutilizadas, as cubas
de cimento onde durante anos se
fermentava o vinho, sdo agora pou-
sada de inverno para as novas co-
Iheitas. Passados os meses de frio,
o vinho é engarrafado, sob o seloda
“Vercoope”, unidio das adegas de vi-
nho verde de Portugal.

A cooperativa Terras de Felguei-
ras/ Caves Felgueiras, CRL espera
processar sete milthdes de quilos de
uvas em cinco milhdes de litros de
vinho: branco, rosado, tinto e espu-
mante, este ultimo uma aposta de
SUCESS0. AUGUSTO CORREIA
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Reportagem
Uvas de Alvarinho
continuam a ser

as mais caras
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