COMISSAO DE VITICULTURA DA REGIAO DOS VINHOS VERDES
VINHOS VERDES E GASTRONOMIA 2010

REGULAMENTO DO Il CONCURSO DE GASTRONOMIA DA CVRVV

VINHOS VERDES E GASTRONOMIA 2010

ORGANIZACAO
Comissao de Viticultura da Regiao dos Vinhos Verdes (CVRVV).

OBJECTIVO

O Concurso Vinhos Verdes e Gastronomia 2010 é de ambito nacional e visa a promocao dos Vinhos
Verdes em harmonizacao com a gastronomia regional, portuguesa e internacional, bem como o incentivo
ao consumo de Vinhos de Qualidade.

CONDICOES DE ADMISSAQ

1. Podem apresentar-se a Concurso todos os restaurantes localizados em Portugal Continental.

2. Serao aceites a Concurso as primeiras 50 inscricoes.

3. Os restaurantes devem concorrer com uma ou duas ementas.

4, Uma ementa de degustacao é composta por trés elementos (entrada, prato principal e sobremesa)
cada um dos quais harmonizados com um dos seguintes produtos: Vinho Verde Branco, Vinho Verde
Tinto, Vinho Verde Rosado, Vinho Verde Espumante Branco, Vinho Verde Espumante Tinto, Vinho
Verde Espumante Rosado, Aguardente de Vinho da Regiao dos Vinhos Verdes ou Aguardente Bagaceira
da Regiao dos Vinhos Verdes.

5. A referéncia aos vinhos, espumantes e aguardentes que acompanham os diferentes pratos deve
mencionar a marca, castas e o ano de colheita, sempre que aplicavel.

6. Os restaurantes concorrentes cedem a organizacdo os direitos de autor, livres de encargos, para
utilizacao das ementas e respectivas fotografias, na promocao do Concurso e em accoes de promocao
dos Vinhos Verdes. A organizacao compromete-se a referir o restaurante autor das ementas.

INSCRICAO

A inscricdo é gratuita.

0 periodo de inscricao inicia a 30 de Margo de 2010 e termina a 30 de Junho de 2010.

A candidatura devera ser formalizada mediante o envio do Boletim de Inscricdo e respectivas fichas

descritivas (preenchidos informaticamente) e das fotografias da ementa (entrada, prato e sobremesa)

para: marketing@vinhoverde.pt.

Nao sao aceites boletins de inscricao preenchidos manualmente.

O restaurante devera inscrever-se numa das seguintes categorias:

e Cozinha de Autor: a "assinatura” do cozinheiro chefe esta patente na elaboragao da ementa que o
restaurante propoe;

e Cozinha Internacional: cozinha étnica, especifica de uma regido do mundo (p. e. cozinha chinesa,
japonesa, indiana, brasileira, etc.);

e Cozinha Tradicional: cozinha tipica Portuguesa/Regional.
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JURI DO CONCURSO

1. O jari é eleito pela CVRVV e é constituido por num minimo de quatro membros com capacidade
técnica para avaliacdo dos pratos e harmonia com os vinhos.

2. A decisao do jari é final e incontestavel.

AVALIACAO

1. A avaliacao das candidaturas decorre em duas fases.
2. Na primeira fase de avaliacao, todas as ementas inscritas a Concurso serao avaliadas de acordo com os
seguintes critérios:
e Harmonizacao gustativa conforme descricao na ficha técnica50 pontos
o Diversidade de Vinhos Verdes, Espumantes e Aguardentes 30 pontos
e Apresentacdo avaliada por fotografia 20 pontos
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3. Passam a segunda fase as seis ementas melhor classificadas por categoria de restaurante. Sao aceites
classificacoes em ex aequo.

4. Na segunda fase de avaliacado, os restaurantes apurados serao visitados pelo Juri do Concurso em dia e
hora previamente acordados, devendo os mesmos ter preparado uma ementa completa para
fotografia e uma ementa completa por elemento do juri para degustacao (doses de prova).

5. Nesta segunda fase os critérios de avaliacao serao os seguintes:

e Apreciacao gustativa (aroma e sabor) 40 pontos
e Harmonizacao entre a comida e os vinhos 40 pontos
e Servico de vinhos (escancao, apresentacao, copos, etc.) 10 pontos
e Temperatura de servico dos vinhos 10 pontos

PREMIOS

1. Em cada uma das trés categorias, os restaurantes serdo distinguidos de acordo com a pontuacao
atingida na segunda fase do Concurso com os seguintes prémios:

¢ Diploma de Ouro 100 a 95 pontos

e Diploma de Prata 94 a 85 pontos

¢ Diploma de Bronze 84 a 75 pontos

¢ Diploma de Participacao menos de 75 pontos

2. Todos os restaurantes premiados serao contactados pela Organizacao do Concurso.

3. A lista destes premiados sera divulgada no portal www.vinhoverde.pt.

4. Os restaurantes concorrentes comprometem-se a manter na carta as ementas premiadas durante pelo
menos um més, a partir da data de publicacao dos resultados (excepto quando forem confeccionadas
com produtos sazonais, devendo, neste caso, indicar a época do ano em serdo confeccionadas).

5. Todos os restaurantes e ementas premiadas serao incluidos num guia gastronémico de Vinhos Verdes a

publicar posteriormente.

REGRAS GERAIS
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A analise do cumprimento de todos os requisitos constantes no presente regulamento é da
responsabilidade da CVRVV, que face ao exposto aceitara ou ndo as inscricoes recebidas.

Qualquer questao omissa no presente regulamento sera decidida pelo Juri do Concurso.

N&o serdo atendidas quaisquer reclamacdes sobre as decisdes do Jari do Concurso.

A participacdo neste Concurso comporta a aceitacao das clausulas do presente regulamento.
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u EUROPEIA E DO IFAP

Concurso co-financiado pela Unido Europeia e IFAP

11l Concurso de Gastronomia da CVRVV 2/2


http://www.vinhoverde.pt/

