Concurso da Regido dos Vinhos Verdes 2009
Vinhos, Espumantes e Aguardentes

REGULAMENTO

1. CONDIGOES DE ADMISSAO

a) Concorrente
- Estar inscrito na CVRVV, ser titular das marcas ou estar expressamente autorizado pelo seu titular a inscrevé-las a concurso.
- As respectivas marcas regularmente inscritas na CVRVV.
- Néo ter sido condenado em processo disciplinar instaurado pela CVRVV em pena superior a “adverténcia registada’, desde 1 de Janeiro do ano imediatamente
anterior ao do concurso. Este prazo sera acrescido de um ano se a pena for superior a 50 % do valor méaximo estipulado para a multa.
- A inscrico sera condicionalmente aceite caso tenha sido deduzida acusagdo onde seja indiciada pena disciplinar superior a “adverténcia registada”, desde 1 de
Janeiro do ano imediatamente anterior ao do concurso, dependendo a sua efectivagao de o processo ndo ter sido concluido pela ndo aplicacéo da pena indiciada, até a
data da reunido do Jari Técnico.
- Néo possuir débitos em mora com a CVRVV.

b) Categorias (vinhos, espumantes e aguardentes)
- Um méaximo de duas marcas por categoria por agente econdémico. No caso da Categoria B um maximo de duas marcas por cada casta.
- Satisfazer as caracteristicas fisico-quimicas e organolépticas legais, obedecendo a todas as exigéncias previstas nas fases de producdo, armazenagem e
engarrafamento.
- Tenha resultado de um lote homogéneo, cuja quantidade minima é fixada em:

Categoria A - Vinho Verde sem mengao na rotulagem de Uma UniCa CASEAL ..........covrivrriieee i 10 000 litros por cada marca
Categoria Al - Vinho Verde Branco
Categoria A2 - Vinho Verde Rosado e Vinho Verde Tinto Palhete
Categoria A3 - Vinho Verde Tinto

Categoria B - Vinho Verde de Casta com mengao na rotulagem de uma GniCa Casta .............ccoveereemrenemereneeneeneenenns 5000 litros por cada marca
Os vinhos da Categoria B sdo agrupados por casta.

Categoria C - Vinho Verde Espumante com ou sem meng&o na rotulagem de uma Unica Casta..............oovereureenininenns 2000 litros por cada marca
Categoria C1 - Vinho Verde Espumante Branco
Categoria C2 - Vinho Verde Espumante Rosado
Categoria C3 - Vinho Verde Espumante Tinto

Categoria D - Vinho Regional Minho com ou sem menc&o na rotulagem de uma (inica Casta...............ccoeveerireverireeeene 5000 litros por cada marca
Categoria D1 - Vinho Regional Minho Branco
Categoria D2 - Vinho Regional Minho Rosado e Vinho Regional Minho Palhete
Categoria D3 - Vinho Regional Minho Tinto

Categoria E - Aguardente da Regi@o dos VINhOS VEIES ...........ccoiiiiiiiiie it 1000 litros por cada marca
Categoria E1 - Aguardente de Vinho
Categoria E2 - Aguardente Bagaceira

c) Caracterizagdo da pré-embalagem
- Pré-embalados em garrafas com o volume nominal 0,75 litro ou inferior, munidos de um dispositivo de fecho ndo recuperavel, com rotulagem aprovada pela CVRVV.

- Para os VINHOS e ESPUMANTES é obrigatéria a mencéo de ANO DE COLHEITA na rotulagem.

2. INSCRIGAO e ENTREGA DE AMOSTRAS

0 periodo da inscri¢édo e entrega de amostras decorre até ao dia 9 Abril de 2009. O boletim de inscri¢do, disponivel em www.vinhoverde.pt, devera ser preenchido,
validado e entregue na CVRVV, acompanhado das respectivas amostras e do pagamento de 50 Euros por cada amostra. A inscri¢do e a entrega de amostras poderdo,
excepcionalmente, ser efectuadas até ao dia 17 de Abril, havendo lugar ao pagamento de 90 Euros por amostra. Os elementos e as verbas entregues para concurso ndo
serdo objecto de devolugo.

Entregar 6 garrafas de 0,75 litro ou 9 garrafas de 0,5 litro por cada vinho ou espumante do lote apresentado a concurso, devidamente rolhadas, rotuladas e
seladas. No caso das aguardentes, 3 garrafas de 0,7 litro ou volume equivalente, por cada aguardente do lote apresentado a concurso, devidamente rolhadas,
rotuladas e seladas.
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A CVRVV pode efectuar o controlo analitico as amostras em causa, bem como a correcta aposi¢éo da rotulagem e selos de garantia, reservando-se o direito de recolher,
aleatoriamente, junto dos concorrentes, amostras do mesmo lote para controlo. No momento da recolha devem existir no minimo 1000 garrafas, 500 garrafas para as
aguardentes, devidamente rolhadas, rotuladas e seladas. Em alternativa, a amostra de controlo pode ser retirada do depdsito ou da armazenagem em garrafa
correspondente ao lote apresentado a concurso. Este controlo podera ser alargado a amostras recolhidas nos pontos de venda. A ndo correspondéncia entre a amostra
entregue e a recolhida pela CVRVV impede a participagdo no Concurso.

A CVRVV verifica se os holetins de inscricdo e respectivas amostras estdo dentro das condicfes de admisséo, bem como todos 0s registos que considere convenientes
(contas correntes especificas, ano de colheita, rotulagem, selos de garantia, etc.), agrupando as amostras nas respectivas categorias. A desclassificagdo de qualquer

amostra é comunicada por escrito e devidamente fundamentada.

3. JURI DE CONTROLO

0 Juri de Controlo, constituido por um Presidente e dois Secretérios, € nomeado pela CVRVV. Tem por missao garantir o perfeito desenrolar das operagdes de preparacao,
0 exame das amostras e a comunicag&o dos resultados. Cabe-lhe ainda zelar pelo anonimato absoluto das amostras submetidas a apreciacdo dos provadores, organizar a
prova, zelar pela boa apresentacéo das amostras e controlar o apuramento dos resultados.

0 Juri de Controlo pode convocar, sempre que entender conveniente, representantes da imprensa, hotelaria, escangges, alunos de enologia, etc., para estarem presentes
como observadores num juri que funcionara em paralelo ao Jiri Técnico, exclusivamente com fins informativos e pedagdgicos.

O Jari de Controlo devera ordenar uma segunda prova de uma amostra quando algum dos membros do Jari Técnico o solicite, quando haja grandes diferengas de
pontuacdo nas notacdes dos membros do Jdri Técnico e de cada vez que o julgue util, em virtude do seu poder discricionario.

4. JURI TECNICO

a) PRE-SELECGAO

A pré-seleccéo das amostras tem como objectivo apresentar para o juri final do concurso apenas amostras com pontuac&o igual ou superior a 75 pontos, com um maximo
de 10 amostras por Categoria/Casta. A pré-selecgdo é efectuada por um juri composto por trés elementos da Camara de Provadores da CVRVV e quatro elementos da
Junta de Recurso, dos quais dois da Producéo e dois do Comércio. Este juri analisa sensorialmente e classifica as amostras com a garantia de absoluto anonimato,
preenchendo uma ficha de prova internacionalmente reconhecida.

b) CONCURSO

O jari final do concurso é constituido por um minimo de dez elementos, nomeadamente em representacdo de CVRVV, IVV, CVRs congéneres, comércio e producéo
designados pelos respectivos representantes no Conselho Geral da CVRVV, jornalistas da especialidade, escangdes e consumidores. Caso seja constituido mais do que
um juri final, devido ao elevado nimero de amostras a provar, cada jdri incluird, no minimo, 5 provadores. Este juri analisa sensorialmente e classifica as amostras com a
garantia de absoluto anonimato, preenchendo uma ficha de prova internacionalmente reconhecida.

Das decisdes do Jari Técnico ndo cabe recurso.

5. PREMIOS

Em cada categoria havera lugar a atribui¢do dos prémios Verde Ouro e Verde Prata, respectivamente ao 1.° e 2.° classificados. Os vinhos, espumantes e aguardentes
com pontuacdo superior ou igual a 80 pontos recebem o prémio Verde Honra. No caso do Vinho Regional Minho os prémios tem a designagdo Regional Minho Ouro,
Regional Minho Prata e Regional Minho Honra. Aos vinhos, espumantes e aguardentes com pontuacéo inferior a 80 pontos ndo serdo atribuidos prémios. Podera ser
atribuido o prémio Grande Medalha do Ouro ao vinho melhor pontuado apresentado a concurso.

Cada concorrente premiado tem por obrigacéo levantar selos de origem e engarrafar pelo menos a quantidade minima da categoria a que concorreu. Aos vinhos,
espumantes e aguardentes premiados sera atribuido um selo identificativo do prémio obtido para ser aposto nas garrafas do lote inscrito no Concurso, devendo o0s
concorrentes proceder a sua aquisicao junto da CVRVV.

Os concorrentes deverdo ceder os vinhos, espumantes e aguardentes premiados, para que sejam apresentados em ac¢des de promocéo, provas, feiras e exposicdes. Os
resultados serdo comunicados aos vencedores. Os prémios serdo publicados nos principais jornais do pais, um dos quais um semanario.

6. BEST OF VINHO VERDE

Os Vinhos Verdes (brancos, rosados, tintos e espumantes) com prémio Verde Ouro ou Verde Prata ou pontuagao superior a 85 pontos podem ser submetidos a um jari
constituido por jornalistas, sommeliers ou outros profissionais do vinho com larga experiéncia internacional. Este jari é constituido por um minimo cinco elementos
provenientes de mercados definidos pela CVRVV como prioritérios para o Vinho Verde. Este jiri analisa sensorialmente e classifica as amostras com a garantia de absoluto
anonimato, preenchendo uma ficha de prova internacionalmente reconhecida.

Aos cinco melhores classificados é atribuida a distingdo BEST OF VINHO VERDE.
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